www.fleischerei-wobser.de

Fleischerei
‘ N ’ Fleischerei und Filiale OBling
Obser Wittichenauer StraBe 8 + 11
5 Tel.: 03579250235
Filiale Wittichenau
Markt 13- 16
Tel.: 035725-70266

Die Fleischerei wurde 1928 gegriindet & befindet
sich seither iber 4 Generationen in Familienbesitz.
Wir mochten das liberlieferte Wissen weitergeben.

Flir uns bedeutet Tradition ein Geschenk der
Vergangenheit an die Zukunft. So arbeiten wir nur
nach alten Rezepturen & verwenden ausschlief3lich

Naturgewiirze, die wir selber mischen.

Wir driicken den Uiberlieferten Rezepten unseren
eigenen Stempel auf, so wie jede Generation vor uns.
Wir sollten Traditionen bewahren & zu schatzen
wissen. Wenn uns das gelingt, verbinden wir die

Vergangenheit mit der heutigen Zeit.

Wir wahlen die besten lokalen Fleischsorten fiir
Sie aus. Unsere Rinder, Schweine und Schafe werden
nach héchsten Mal3staben geziichtet, so dass Sie
beste Qualitat erwarten dirfen.

Unser Fleischerteam gehort zu den Erfahrensten
der Branche. Wir legen Wert auf den besonderen
Ruf unserer Fleischwaren und unseren Service.

Kommen Sie doch einfach vorbei und sehen Sie
den Fleischern bei der Arbeit zu, erhalten Sie
wertvolle Tipps.
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Aufschnittplatte
Kaseplatte oder Kasebrett
Rindercarpaccio,Cipriani”
Antipasti-Platte
Gemiiseplatte mit Dip
Tomate-Mozzarella
Obstplatte mit Obst der Saison
Obstetagere
Hackepeter-Béllchen (500g)
Hackepeter-lgel (300g)

Brot

Partybrotchen
Brotchenkonfekt
Butterrdschen
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Canapeés

Blatterteighdppchen - versch. gefiillt
Gefiillte Lachsrollchen

Rauchlachs mit Wasabicreme im Glas
Kasespielle mit Trauben, Oliven

und Cocktailtomaten

Obstspiel3e mit Obst der Saison
Tomate-Mozzarella-Spief3e mit BaSI|Ikum
GemusespieBchen

Halbe gefillte Eier - bunt garniert
Gefiillte Schinkensackchen
Salatherzen-Héappchen :
Parmaschinken auf Honigmelone
Belegte Brétchen
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&/t (Weitere Suppen auf Anfrage!)

Karotten-Ingwersuppe
Tomatencremesuppe
Kurbiscremesuppe
Blumenkohl-Kokossuppe
Hochzeitssuppe
Gulaschsuppe

[ 1 Soljanka

(O [_] Rindslende mit BratensoRe

O [_] Kalbsbraten mit Bratensof3e

O [_] Wildbraten vom Reh, Hirsch oder
Wildschwein mit WildsoBe

O [_] Gebackene Wachteln im Honigmantel

O [_] Génse- oder Entenkeule

O[] Ochsen-, Kalbs- und Schwelnsbackchen

O L] Saltimbocca

O [ ] Lammkeule
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vegetarisch gefiillte Zucchini
Nudelgratin
Kartoffelgratin

mediterrane Gemusepfanne
Gemuseauflauf - versch. Sorten
Nudel-Schinken-Auflauf

Lasagne

Lachsauflauf

Zanderfilet mit Ofengemiise
Lachsseite mit Zitrone & Gartenkrautern
Schweinegeschnetzeltes in RahmsoRe
Putenpfanne - versch. Varianten

Curry, Rahm, Paprika
Zitronenhiihnchenpfanne

Asiatische Hahnchen- Gemuse—
Reispfanne

Feuerfleisch

Schweinekeule
Schweineschulter

Pute / Truthahn gebacken
Spanferkel

Spanferkelkeule
Schweinekammsteaks gebacken
Spanferkelrolle
Schweineriickensteaks

auf pikantem Paprikagemiise
Schweinebraten mit Champignons
Kasselerbraten mit Sauerkraut
Rindfleisch mit Meerrettich
Minihaxen
Hahnchen-Curry-Spiefle
Gefiillte Champignonkopfe
Schinkenrélichen gefiillt

mit Spargel oder Hackepeter
Rouladen mit Bratensof3e
gebratene Hackfléischballchen
Hahnchenkeulen

Gefiillte Schnitzel

Partyschnitzel
Schweineschnitzel - paniert
Putenschnitzel - paniert
Hahnchenbrustnuggets
Schweinelende mit Gemiise
Rinderzunge mit Gemiise
Entenbrust in Orangensofe
Schweinemedaillons in Rahmsof3e
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Putenbrustfilet in RahmsoRe
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ElyfSerdens bider wi  Thnen:

Prasentkorbe, Geschirr, Besteck & Dekoration
Alle Preise auf Anfrage!
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Hahnchenbrustfilet in KrduterrahmsoRe

Kl6Be

Kartoffeln

Reis, Wildreis

Gemusereis

Nudeln

Rosmarinkartoffeln

Butterbohnen

Mischgemiise
Méohren-Ingwer-Gemiise
Kohlrabi-Kurkuma-Gemiise
Ratatouille

Rotkohl

Sauerkraut

Rahmchampignons

Blumenkohl - wahlw. mit Sauce Hollandaise
Broccoli - wahlw. mit Sauce Hollandaise
frischer Spargel - in der Saison
SoB3en - je nach Fleischsorte

Eiersalat

Fleischsalat

Geflligelsalat
Schinken-Champignonsalat
Heringssalat
Nudelsalat
Kartoffelsalat
Kasesalat
Krautsalat
Gurkensalat
Schichtsalat
Bunter Gemuisesalat

Wellnesssalat mit Friichten und Dressing
Obstsalat

mediterraner Spaghettisalat
Curry-Cous-Cous-Salat
Rote-Bete-Salat

verschiedene Blattsalate mit Dressing
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Schoko-Mousse
Vanille-Mousse

Rote Griitze mit VanillesoBe
Exotischer Friichtecocktail
Tonkabohnen-Panna Cotta
Créme bralée
Orangen-Walnuss-Tiramisu
Limetten-Joghurt-Mousse
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Bitte gewlinschte Anzahl eintragen!

Bestell-Telefon: 035792-50235

(Weitere saisonbedingte Salate auf Anfrage!)
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Name

Telefon 1

Rechnung an:
Adresse:

Lieferung an:

Adresse:

Datum./ Wochentag:
Uhrzeit:

Erwachsene / Kinder:
Buffetaufbau:

Bestellung (Verkaufer/in)

Unterschrift (Kunde)

Mit Ihrer Unterschrift erkennen Sie die allgemeinen Geschéftsbedingungen an.
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g aus den Geschif!
Um allen Kunden ein gIelchmaBlges Preis- Lelstungsverhaltnls zu bieten, verstehen sich aIIe
aufgefiihrten Preise als Abholpreise. Lieferservice ist moglich. Ihre Bestellung und alle darauf
bezuiglichen Angaben werden vertraulich behandelt. i

Anlieferung

Bei allervLieferungen behalten wir uns eine Ankunft von +/-20 Min. zum vereinbarten Zeitpunkt
aus personellen oder verkehrstechnischen Griinden vor. Wir tibernehmen keine Gewahr fur
verspétete Lieferungen durch hohere Gewalt.

Reklamation

Reklamationen jeglicher Art sind unverziglich mitzuteilen. Zu beanstandende Speisen miissen
gekuhlt am nachsten Werktag vorgezeigt werden, ansonsten erllschtjeghcher Anspruch auf
Reklamation. Sollte der persénliche Geschmack nicht getroffen sein, ist dies leider kein Grund
fur eine Beanstandung. 4

Geschirr und Leihgut

Die Anlieferung von Geschirr- und Leihgut wird gesondert berechnet. Es gilt die Fahrkostentabelle.
Bitte die Platten im sauberen Zustand und das Leergut innerhalb von 5 Tagen zuriickgeben.
Geschirr und Leihgut bleibt unser Eigentum.

Zahlungsbedingungen
Um unnatigen Verwaltungsaufwand zu vermeiden, bitten wir um Barzahlung innerhalb von 10 Tagen.
Bei einem Warenwert ab 1000,- € behalten wir uns eine Anzahlung von 50% vor.

Ruicktritt

Auftrage kdnnen bis zu einem Warenwert von 500,- € bis spat. 7 Werktage vor dem vereinbarten
Termin kostenfrei abbestellt werden. Bei einem Warenwert tiber 500,- € werden die angefallenen
Kosten +20 % des zu erwartenden Rechnungspreises in Rechnung gestellt. Fur telefonische
Bestellungen gelten ebenfalls unsere Gesehaftsbedingungen. Bei Anfragen werden |hnen diese
auch zugeschickt.

Haftung
Alle Ausristungsgegensténde sind Leihgaben und bleiben unser uneingeschranktes Eigentum.
Bei eintretenden Schaden oder Verlusten wird der Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt.



